
Gebruiksaanwijzing BQ17 Mode d'emploi BQ17

Instructions for use BQ17 Instrucciones de uso BQ17

MD017/070

Uitpakken van de BQ Unpack the barbecue Losmaken van de rooster Detach Grill

Déballer le BQ Desempaquetar la barbacoa Déserrer la grille Desatar la rejilla del grill

Aanbrengen van houtskool 2 à max 3 kg Load with charcoal 2 to max 3 kilos

Verser le charbon de bois 2 à max 3 kilos Echar Carbon de 2 a max 3 kilos

Bakrooster plaatsen Aanbevolen hoogte 2 de stand Put Grill in place-Recommended 2nd position

Positionner la grille Hauteur recommandé  2 e position Poner en su sitio la rejilla - la 2a  posicion



Rooster + Teppanyakiplaat (optioneel) Grill + teppanyaki (optional)

Grille + Tôle Teppanyaki (option) Rejilla + teppanyaki (opcional)

Schakelaar voor ventilator aanzetten Schakelaar verwarmingsweerstand aanzetten

Enclencher l'interrupteur du ventilateur        Enclencher l'interrupteur d'allumage

Turn on the fan switch Switch on heating resistance switch

Encender interruptor del ventilador Encender interruptor resistencia de calefaccion

Tijdschakelaar  op 15 min. draaien Na +/- 15 minuten kan het braden aanvangen

Tourner la minuterie vers 15 minutes Après +/- 15 minutes prêt à griller

Rotate timer to 15 minutes After +/- 15 min you can roast

Girar temporizador a 15 min Despues +/- 15 min se puede asar 



Eventueel verplaatsen van bakrooster Maybe move the grill

Placer la grille à la hauteur souhaitée Quizas mover la rejilla de grill

        Ledigen van de asbak OPGELET : Bij bakken met gesloten deksel de temperatuur

        Vider le cendrier beneden 350°C houden. Deksel openen .

        Empty ashtray ATTENTION : Ouvrir le couvercle à max 350°C

        Vaciar cenicero CAUTION : when grilling with closed cover, keep temperature below 350°C.

CUIDADO: cuando asando con cubierta cerrada,mantener la temperatura

debajo 350°C. Abrir cubierta. 

Extra rooster en/of Teppanyakiplaat

Grille et/ou tôle Teppanyaki supplementair

Additional grill and/or teppanyaki

Rejilla de grill adicional y/o teppanyaki


